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BEVEZETO / INTRODUCTION

Hizott libamaj créme brulée hazi kalacesal
¢és mézes strucc terrine-el -3 7-1©
Foie gras créeme brulée, homemade sweet bread

with honey ostrich terrine 371

© [F45 B

HUF 5 990.-
EUR 16.-

LELEKMELENGETO / SOUL-WARMERS

Strucc erdleves tépetthisos maceszgomboccal
¢s pacolt fuirjtojdssal -3
Ostrich consommeé, pulled meat matzo dumpling,

marinated quail egg "*

HUF 2 990.-
EUR 8.-

SEFEK MESTERMUVEI / CHEF’S MASTERPIECES

Strucckasa - zoldfliszeres struceragu labszarbol,
erdei gombakkal és zoldséges rizottoval 7-©
Ostrich ‘porridge’ — ostrich ragout from leg,

forest mushrooms and green herb risotto ”'°

Hizott libamell-steak siitotokos-céklas-kaposztas
rétessel és T'okaji jus-vel 37
Goose breast with pumpkin, beetroot and cabbage

strudel, and sweet Tokajer jus 37

Struccesteak hizott libamdjjal,
Tokaji gersli rizottoval és pacolt kortével 7
Ostrich steak, foie gras,

7

Tokajer gershli risotto, marinated pear

HUF 5 990.-
EUR 16.-

HUF 8 990.-
EUR 23,-

Hur 12 9QO.-
EUR 34-



\

MARTON-NAPI
AJANLATUNK
SoES MR, LN -SSR
OFFER

EDES BEFEJEZES / HAPPY FINISH )

Hadzi "Struccldb tanyérdesszert" - csokolddé trio e 2 9QO.-
amarettos cseresznyével és stitotokkel »37-8 buR 10.-

Homemade '‘Ostrichfoot’ dessert

- chocolate trio, amaretto soaked cherries, pumpkin 78

Araink forintban értend6k és a szamla végosszegéhez 15% szervizdijat szamitunk fel!

Our prices are in HUF and we charge a 15% service fee to the total amount of the invoice!

Ajanlatunk november 11-t6] 16 -ig elérhet6.

Our offer is available from November 11th to 16th.




