
E L Ő É T E L E K 
S T A R T E R S 

WAGYU CARPACCIO, szarvasgomba olaj, parmezán, sült kapribogyó
WAGYU CARPACCIO, truffle oil, parmesan, fried capers
vagy / or

FÜSTÖLT CÉKLATATÁR, kecskesajt mousse, lencseropogós
SMOKED BEETROOT, goat cheese mousse, lentil crackers
vagy / or

KACSAMÁJ BRULÉE
DUCK LIVER BRULÉE

F Ő É T E L E K 
M A I N  D I S H E S 

DRY AGED ANGUS BÉLSZÍN, vargányás burgonyapüré, füstölt vajmártás
DRY AGED ANGUS TENDERLOIN, porcini mashed potatoes, smoked butter sauce
vagy / or

SZARVAS BÉLSZÍN JOSPERBEN, birsalmás gratin, áfonyás jus
VENISON TENDERLOIN, quince gratin, blueberry jus
vagy / or

JOSPERBEN SÜLT LAZAC, szezámmagos rizs, currymártás, zöld olaj
SALMON COOKED IN JOSPER, sesame seed rice, curry sauce, green oil
vagy / or

HÁZI RAVIOLI RICOTTÁVAL, zsályás vaj, pecorino sajttal pirított fenyőmaggal
HOME MADE RAVIOLI, sage butter, pecorino cheese, pine nuts with fried cheese

D E S S Z E R T E K 
D E S S E R T S 

PISZTÁCIÁS TIRAMISU
PISTACHIO TIRAMISU
vagy / or

MILLE-FEUILLE karamellizált almával
MILLE-FEUILLE, caramelized apple

huf 20 000.- /fő     eur 52.- /person     + 15% szervízdíj/service fee

meatheaven.hu  |  hello@meatheaven.hu  |  +36 20 287 4350  |  1061 Budapest, Liszt Ferenc tér 11.

1 – Glutén | Gluten
2 – Rákfélék | Crustacean
3 – Tojás | Eggs
4 – Hal | Fish
5 – Földimogyoró | Peanuts

6 – Szója | Soy
7 – Tej | Milk
8 – Diófélék | Nuts
9 – Zeller | Celery
10 – Mustár | Mustard      

11 – Szezámmag | Sesame
12 – Kén-dioxid | Sulphite
13 – Csillagfürt | Lupins
14 – Puhatestűek | Shellfish

Ajánlatunk tájékoztató jellegű, egyéni kéréseiket rugalmasan kezeljük, igyekszünk a legjobbat nyújtani, szem 
előtt tartva, hogy Ön a vendég, mi meg a vendéglátó. A „nem” szót nem ismerjük, hisszük, hogy minden 
kérésükre van alternatíva. Ennek szellemiségében szeretnénk Önöket vendégül látni, frissen megújult 
vendégtérrel és konyhával. 
Our offer is given for information purposes only, we handle your individual requests flexibly, we try to provide the 
best, keeping in mind that you are the Guest and we are only your host. We don't know the word "no", we believe 
that there is an alternative for every request. In the spirit of this, we would like to host you with a freshly renovat-
ed restaurant and kitchen.

Nagyobb foglalások esetén (10 fő felett) előfeltétel, hogy a kiválasztott fogásokat éttermünk felé előzetesen 
megküldjék, így biztosítani tudjuk a zökkenőmentes és gyors szervízt. 
In case of larger reservations (over 10 people), it is a mandatory the selected dishes are sent to our restaurant in 
advance, so we can ensure a smooth and fast service.

Tisztelettel  |  Sincerely

Juhász Attila 
Séf-étteremvezető  |  Chef, restaurant manager
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